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Die jungen Gutabas:tzer
haben sich an eine Frucht® E"l
erinnert, die ‘?st in "
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Ein Glééchen
Likor fiir ein
langes Leben ...

s klingt fast nach einem

Familiengeheimnis: Uber

Jahrhunderte hinweg

wurde eine Rezeptur mit

dem klangvollen lateini-
schen Namen ,Tinctura ad longam
vitam®- Tinktur fiir ein langes Le-
ben- aufbewahrt. Vielleicht wire sie
irgendwann ganz in Vergessenheit
geraten. Doch 2009 erweckten Hu-
bertus Graf Hahn von Burgsdorff
und seine Gemahlin das Gliicksre-
zept ,Alte Pomeranze“ zu neuem
Leben.

Ein Geheimrezept wird
wieder neu entdeckt

In Generationen wurden die emp-
findlichen Pflanzen einst in der

- . ’ 14 l ."_ - . - . f . .u
' .| Orangerie des Schlosses Basedow
- i LR-S geziichtet, dem Familienschloss der
k! . i' r Grafen Hahn in Mecklenburg. Aber

auch an Europas Fiirstenhéfen er-

freute sich die Bitterorangenart gro-
Ber Beliebtheit. Wegen ihrer vielen

E Verwendungsmdoglichkeiten und der
, i aufwéndigen Zucht galten
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Fotos: Hahn von Burgdorf/Privat
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Die Fruchtschalen der eigenen Pome-
ranzenbdume reichen fiir die Produk-
tion nicht, miissen zugekauft werden

Die Alte Pomeranze, serviert
mit Prosecco oder Ginger Ale:
Géste genieBen das Getrdank

Verena und Hubertus Hahn
von Burgsdorff (u.) gruben
die alten Rezepte wieder aus

Auch als hiibsche Dekoration machen
die kleinen bittersiiBen Orangen auf
weiBgedeckter Tafel Eindruck
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Pomeranzen als Statussymbol. Die
Friichte zierten nicht nur jede Tafel.
Im 19. Jahrhundert stellten Apothe-
ker aus den Bliiten der Pomeranzen-
bdume Duftwisserchen und &the-
rische Ole her, die Kerne verschrieb
man bei hohem Fieber und Magen-
verstimmungen.

Junge Madchen mit
gold gliihenden Wangen

Die Alte Pomeranze, den wiirzig-
herben Bitterlikor wieder aufleben zu
lassen - fiir Verena Griafin Hahn und
ihren Gemahl eine echte Herausfor-
derung. Die Gerdtschaften aus langst
vergangenen Zeiten wurden wieder
in Betrieb genommen. ,Nach mona-
telangem Reifen der Schalen in mas-
siven Féassern hat die Alte Pomeranze
dann ihr kriftiges Aroma“, erzdhlt
die Griafin. ,Es sind viele Produk-
tionsschritte, jeder einzelne in lie-
bevoller Handarbeit ausgefiihrt, bis
man den Bitterlikor abfiillen kann.
Auf kiinstliche Aromastoffe verzich-

ten wir ginzlich.” Und ihre Augen
strahlen.

Natiirlich bekommen auch Giéste
auf dem Hahn’schen Anwesen je-
nen Likor serviert, dessen Rezeptur
auch weiterhin geheim bleiben soll.
Pomeranzenschalen, Gewdlirze, Kriu-
ter und Wurzeln, so viel wird aber
verraten. ,Ich trinke gern ein Glas-
chen davon als Digestiv nach einem
schweren Essen. Er schmeckt aber
auch als Longdrink mit Ginger Ale
oder Prosecco kostlich. Unsere Besu-
cher lieben es.”

Man sieht der jungen Gréfin an, wie
viel Freude sie an ihrer Arbeit hat.
Wer kennt nicht den Ausspruch: ,Das
ist eine richtige Landpomeranze!®
Gar nicht nett gemeint. Dabei kommt
das Wort aus dem Lateinischen und
heiBt ibersetzt ,Goldener Apfel®
Man bezeichnete so urspriinglich
Méidchen, deren Wangen wie die
Friichte golden gliihten. Und das war
als Kompliment gedacht.

Jane Hargraeves

Geheimrezept fiir den
Likér: Pomeranzen-
schalen, Gewlirze,
Kréduter und Wurzeln
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Fine Idee fiihrt

Zum Erfolg

as ihre genaue Wirkung
ist, vermag keiner ge-
nau zu sagen. Die Alte

Pomeranze gibt ihr Geheimnis
nicht preis. Aber das Grafenpaar
freut sich, dass ihr in liebeYoller
Handarbeit hergestellter BltFer—
likor inzwischen ein Geheim-
tipp ist und sich gut verkauft.
(www.alte—pomeranze.de). I.)ass
eine jahrhundertealte .Vorhebe
der Grafen Hahn fiir die gesun-
de und wohlschmeckende Frucht
zu neuem Leben erweckt wurde
_ eine Traditionspflege de.r etwa}s
anderen Art. Vor allem elpe, 41e
der jungen Gutsbesitzerin viel
Freude bereitet.

41

. Adel heute

04.10.13  09:57



